
Maistorte 
Zutaten: 
 
Biskuit:                 Creme: 
5 Eier                   ¼ l Fruchtsaft (z.B. Brombeere) 
200g Zucker 
5 EL Wasser                50 g Maismehl 
150g Maismehl               200 g Butter 
                  Evt. Staubzucker (je nach Saftsüße) 
 
 
Zubereitung: 
 

1. Biskuitteig bereiten. 
2. Die Masse in eine Tortenform gießen. Bei 200°C bei Ober und Unterhitze backen. 
3. Die Torte in der Mitte zweimal durchschneiden und auskühlen lassen. 
4. Für die Creme den Saft aufkochen. 
5. Das Maismehl einkochen und zu einem Pudding kochen. 
6. Gut abkühlen lassen. Pudding sollte ziemlich dieselbe Temperatur wie die Butter haben. 
7. Die Butter schaumig rühren und den Pudding löffelweis zugeben. 
8. Die Torte mit der Creme füllen. Mit einem Schokogitter verzieren. 


